
 

Personne qui adapte et vérifie le menu des usagers et du 

personnel et exécute toutes les compilations et rapports 

nécessaires. Elle visite des usagers pour recueillir des 

renseignements concernant leur alimentation et transmet aux 

divers intervenants ou intervenantes les renseignements requis. 

Elle contrôle la préparation et le service des aliments. Elle guide 

le personnel dans la mise en pratique des techniques de travail et 

d'hygiène. Elle élabore, expérimente, standardise des recettes et 

calcule le prix de revient. Elle participe au contrôle qualitatif et 

quantitatif des stocks selon les spécifications établies dans 

l’établissement.  

 Doit détenir un diplôme d'études collégiales (DEC) en 

techniques de diététique d'une école reconnue par le 

ministère compétent; 

 Cet emploi comprend également les personnes qui 

détiennent un certificat d'études collégiales en techniques 

de diététique. 

Les personnes intéressées par cette opportunité d’emploi doivent 

faire parvenir leur curriculum vitae dès maintenant !  

 

 

 

NOS COORDONNÉES 

Direction des ressources humaines  

CRSSS de la Baie-James 

312, 3e Rue 

Chibougamau (Québec)  G8P 1N5 

rh.crsssbj@ssss.gouv.qc.ca  

 

NO DU POSTE : 7265-0000-000 STATUT : Temps complet | Poste permanent 

RÉMUNÉRATION : De 24,21 à 32,32 $ / heure HEURES TRAVAILLÉES : 35 heures par semaine 

LIEU DE TRAVAIL : Centre de santé de Chibougamau SERVICE : Nutrition clinique 

SYNDICAT : Catégorie 4 (FSSS-CSN) QUART DE TRAVAIL : Jour  

    

 

POUR OBTENIR LA DESCRIPTION DE FONCTION COMPLÈTE, 

ÉCRIVEZ-NOUS À RH.CRSSSBJ@SSSS.GOUV.QC.CA 

Affichage no 2022-2257-0177 

mailto:rh.crsssbj@ssss.gouv.qc.ca

